
[前　菜]

[箸休め]

[お造り]

[焼　物]

[煮　物]

[食　事]

[汁　物]

[水菓子]

八色しいたけ焼き漬け／玉子焼き／きりざい

八海醸造の一口甘酒

二種盛り合わせ

トラウトサーモンの八海山酒粕漬け焼き

雪ひかりポークの角煮

魚沼産コシヒカリのおにぎり 
魚沼かぐら辛っ子／昆布佃煮

魚沼･南魚沼郷土料理 “けんちん汁”、香の物

果物

・風媒花ハイボール

・風媒花リッキー

[先 附 ] 胡桃豆腐 胡桃蜜煮

[前 菜 ] 百合根最中／南魚沼郷土料理 “豆みそ” ／栗皮渋煮

　　　   ぜんまいと鰊の煮もん／南魚沼産きのこ､帆立の真砂和え

[吸 物 ] 蓮根まんじゅう 玉子豆腐

[造 り ] 三種盛り合わせ

[焼 物 ] 甘鯛の “千年こうじや” 塩こうじ焼き

[煮 物 ] にいがた和牛の味噌煮   南魚沼産里芋

[揚 物 ] 八色しいたけと魚介の天ぷら

[進 肴 ] 魚沼美雪ますと香味野菜のサラダ

[食 事 ] 魚沼産コシヒカリ釡炊きご飯

　　　　味噌汁、香の物

[水菓子 ] 果物

ランチ

ランチ ディナー

ディナー

¥4,300 プレミアム会員 ¥3,870 各 ¥1,450 プレミアム会員 ¥1,305

¥14,000  プレミアム会員 ¥12,600

・魚沼の里で熟成された生ハムとにいがた和牛入りパテ ピスタチオとバルサミコの香り

・魚沼美雪ますマリネのカルパッチョとムースリーヌにイクラとプチサラダの飾り ハーブ香るビネグレット

・魚沼産きのこのクリームスープに淡雪を浮かべて

・新潟沖の平目と八色しいたけの蒸し焼き 魚沼産コシヒカリのリゾットと彩り野菜添え ピストゥーソースの味わい

・玉川酒造 ゆずの酒 “UZ” のシャーベット

・魚沼雪温貯蔵の新潟県産牛サーロインの竹炭入り塩釡包み焼き ～カービングサービス～
   越後ワインで香り付けした赤ワイン風味のソース
・魚沼産かぼちゃのモンブラン マロンの飾り 八海山 “麹だけでつくったあまさけ” のアイスクリーム添え
・コーヒーと小菓子

ディナー
開場 17:15  食事 17:30  11/9 ㊐ご予約制

スカイバンケット スターライト

魚沼・南魚沼ディナー Menu

魚沼・南魚沼御膳

魚沼・南魚沼会席

※上記料金には税・サービス料が含まれております。 ※仕入れの状況により、原産地・食材・メニューに変更がある場合がございます。 ※食材によるアレルギーのあるお客様は予め係にお申し出ください。
※写真はイメージです。 ※プレミアム会員は、ホテルオークラ新潟One Harmonyプレミアムセレクション会員の特別割引料金となります。

バー エジンバラ
日～木17:30～ 22:00
金・土 17:30～ 23:00
定休日 なし
TEL 025-224-6168

スカイバンケット スターライト 11/9(日 )のみ開催
開場17:15　 食事 17:30

TEL 025-224-6166

和食 11:30～ 14:30／ 17:30～ 20:30
定休日 毎週月曜・火曜 (祝日は営業 )

TEL 025-224-6130
※11/7､11/21 は臨時休業とさせていただきます。

¥18,000

八海山本格米焼酎

オーク樽貯蔵 風媒花を使ったカクテル

ウェルカム
ドリンク
1杯付



新潟市中央区川端町 6丁目 53 番地
TEL 025-224-6111( 代表 )
https://www.okura-niigata.co.jp

  枝折峠 (しおりとうげ )の滝雲
国道352号沿いにある峠。
早朝には奥只見・銀山平で発生した霧が雲
海となり山の稜線を越え、まるで滝のよう
に流れ落ちる「滝雲（たきぐも）」という
自然現象が見られます。秋には高低差のあ
る峠道をドライブすると徐々に移りゆく紅
葉の色づきを楽しめお勧め。
晩秋には2,000m級の山々の初冠雪が見ら
れることも。

  西福寺 ( 開山堂 )
1534年に芳室祖春大和尚によって開山されまし
た。境内には開山堂があり、御開山の芳室祖春
大和尚や曹洞宗の開祖・道元禅師、歴代住職が
祀られています。堂内外には石川雲蝶の彫刻や
絵画が随所に施され、特に堂内天井三間四方全
面の大彫刻「道元禅師猛虎調伏の図」は、透か
し彫りの繊細さと極彩色の鮮やかさで観る者を
魅了します。本堂大廊下の床にも多数の埋め木
が残され、その壮麗さから「越後日光開山堂」
とも呼ばれる名刹です。

  八海山ロープウェー
古くから霊山として崇められてきた八海山は、
日本二百名山であり、越後駒ヶ岳・中ノ岳と並
ぶ越後三山の一つです。南魚沼市屈指の紅葉名
所として知られ、四季折々の雄大な自然が楽し
めます。ロープウェーは山麓から山頂駅までを
約5分で結び、展望台からは上信越の山々や日
本海、佐渡島までを望む360度の大パノラマが
広がります。本格登山からロープウェーを利用
した体験コースまで、多彩な楽しみ方ができる
人気スポットです。

  雲洞庵
雲洞庵は、上杉景勝や直江兼続が少年時代に学んだ
ことで知られる曹洞宗の古刹です。赤門から本堂へ
と続く石畳の下には法華経が一石一字ずつ刻まれて
埋められており、この石畳を踏みしめてお参りする
とご利益があると伝えられています。このことから
「雲洞庵の土踏んだか」という言葉が生まれ、禅僧
の修行や参拝の励ましの合言葉としても使われまし
た。また、宝物殿には上杉景勝の書簡や戦国武将の
古文書など貴重な資料が残され、多くの人が歴史と
文化に触れに訪れます。

  永林寺（天女 /欄間）
室町時代後期に林泉庵第四世・竹岩全虎和尚によっ
て開山された、由緒ある曹洞宗の名刹です。江戸
時代には松平忠直公、松平光長公（越後高田藩主）
の香華所となり、10万石の格式や三葉葵の紋章を
賜りました。
また、「日本のミケランジェロ」と称される石川雲
蝶とも縁が深く、1852年の本堂再建の際、当時の
住職・弁成和尚との逸話をきっかけに、雲蝶の代
表作とも言える多彩な彫刻が本堂を飾っています。

  裏巻機渓谷の紅葉
6kmにもおよぶ渓谷美を誇る裏巻機渓谷。日本百名山のひとつ
として知られる巻機山の北面を源流域とする五十沢川によって
創り出された両岸は高さ数百メートルの絶壁が屏風のようにそ
そり立っています。深いV字谷や巨大な転石による特異な地形
となっており、新潟県により「裏巻機渓谷自然環境保全地域」
に指定。遊歩道からは夫婦滝をはじめ数々の滝や山野草を望め、
四季折々の景観と清らかな水音が訪れる人を魅了します。

  八海山雪室
魚沼地域に毎冬積もる約1,000トンの雪を蓄え、その
自然の冷気を活かして年間を通して3～4℃程度を維持
する、先人の知恵から生まれた天然の冷蔵庫です。専
用に仕込んだ日本酒・約36万リットルがここでじっく
り熟成され、まろやかな味わいに仕上がります。空き
スペースでは野菜なども貯蔵。館内には焼酎貯蔵庫や
カフェ、売店、キッチン雑貨店も併設され、雪国文化
に触れながら魚沼ならではの食や買い物を楽しめます。

  奥只見湖
奥只見シルバーラインの長いトンネルを抜けた先
に広がるのは、貯水量6億トンを超える国内最大
級の人造湖。「日本紅葉の名所100選」に選ばれ
ている新潟屈指の紅葉スポットで、秋には絶景目
当てに大勢の人が訪れる。湖面に映し出される色
鮮やかな紅葉は見応えあり。湖上から雄大な自然
を臨む遊覧船もおすすめ。

一般社団法人 魚沼市観光協会
新潟県新潟県魚沼市吉田 1144
TEL 025-792-7300　FAX 025-792-7200
一般社団法人 南魚沼市観光協会
新潟県南魚沼市下一日市 855( 道の駅南魚沼 )
TEL 025-783-3377　FAX 025-783-3388

魚沼市観光協会  https://bit.ly/3IeKKym

①青木酒造株式会社 -創業 1717 年。代表銘柄「鶴齢」。造り手・売り手・呑み手の和合を大切に、約 3,000 石の酒を
　  3 期醸造で丁寧に小仕込みし、雪の恵みと越後杜氏の技を活かした、手造りに徹する正統蔵。

②髙千代酒造株式会社 -創業 1868 年。代表銘柄「髙千代」。巻機山の伏流水と希少な酒米「一本〆」にこだわり、
　 自社で栽培・精米・醸造まで一貫して手がける「オール髙千代」の酒造りを実現する南魚沼の蔵元。

③玉川酒造株式会社 -1673 年創業。代表銘柄は「玉風味」。雪中貯蔵庫「ゆきくら」による低温熟成と伝統技術を駆使し、
　 多彩な銘柄を製造。ユニークなリキュールも展開し、「酒蔵見学」では見て、触れて、味わえる体験が魅力。

④八海醸造株式会社 -1922年創業。代表銘柄は「八海山」。旨みがありながら食を邪魔せずいつまでも飲み飽きない、
　 淡麗で奥深い味わいが特長。八海山の伏流水と選び抜かれた米・麹を用い、熟練の技と心を尽くして醸されます。

⑤緑川酒造株式会社 -1884 年創業。代表銘柄は「緑川」。徹底した清潔管理と低温発酵・熟成により、淡麗でありながら
　 米の旨みを残す “食中酒” を目指す。特約店限定流通による希少性も高く、季節限定の雪洞貯蔵酒や吟醸も展開している。※和食 や彦では五蔵の飲み比べセットをお楽しみいただけます。

南魚沼市を代表するブランド
の一つ。独自の「上面栽培」
により養分を集中させ、大型
で肉厚に育ちます。歯ごたえ
のある食感と独特の風味、高
い品質が特長で、市場からも
高い評価を受ける南魚沼が誇
る逸品です。焼いて香ばしく、
煮ても旨味が際立ち、幅広い
料理で活躍します。

　八色しいたけ
雪解け水と肥沃な土壌、昼夜
の寒暖差が育む魚沼産コシヒ
カリは一度食べたら忘れられ
ない独特の甘みを持ち、炊き
上げた湯気からも香りが漂い
ます。もっちりとした粘り、
噛むほどに広がる優しい甘み
が魅力の日本屈指のブランド
米です。

　魚沼産コシヒカリ
10 年もの研究期間を経て誕生
した魚沼ブランド。ニジマス
とアメマスの交配から生まれ
た品種で、もちもちとした食
感と鮮やかな紅色の身が特徴。
旨みと甘み、適度な脂がのっ
ておりサーモンよりもさらに
深い旨味とすっきりした味わ
いを楽しめます。

　魚沼美雪ます

魚沼･南魚沼の特産品

魚沼･南魚沼の酒蔵 五蔵

おすすめ観光スポット


