
〒951-8053

新潟市中央区川端町 6 丁目 53 番地

TEL 025-224-6111( 代 )

httpｓ://www.okura-niigata.co.jp

・ 写真はイメージです。
・ 表示料金には税 ・ サービス料が含まれております。
・ 食材によるアレルギーなどがございましたら､予め係へお申しつけください。
・ 仕入れの状況により､原産地､食材､メニューに変更がある場合がございます。

　  ご予約 ・ お問い合わせ 　ホテルオークラ新潟 営業部

　　　　　  025-224-6166
　　　　　　　　　mkt_office@okura-niigata.com

�¦�Ó�³�ã�ï
�S�¿�ˆ
ú

�µ�ß�ò�H�'�6�6�^�y � �ö���5�ì�'�0�í�,�á�0 � ￥600

和洋中個々盛り料理 10,500円プラン

中華前菜三種盛り合わせ

チキンと明太子のクレープ巻き
鴨のスモーク添え 粒マスタードのアクセント

鰆のムニエル アーモンド風味
キャベツとたけのこソテー添え

ケッパー風味の焦がしバターソース

海老のチリソース

ローストビーフと牛肉煮込みの盛り合わせ
温野菜添え マデラ酒風味のソース

十日町蕎麦 薬味添え

デザート

和洋中卓盛り料理 9,500円プラン

中華前菜二種盛り合わせ

シーフードテリーヌとスモークトラウトサーモンに
キャベツサラダを添えて

鶏肉の唐揚げ 薬味ソース

白身魚のグリンピースフォンダンのせ焼き
たけのこピラフ添え

　　　オリーブオイル香るトマトソース

ローストポークとミートソースのチーズグラタン
ハッシュブラウンポテトと彩り野菜添え

赤ワインソース

十日町蕎麦 薬味添え

デザート

洋食コース料理 13,500円プラン

オードブル盛り合わせ 三種の味わい

貝の旨味のクリームスープに
彩り野菜を浮かべて

真鯛のハーブ焼きと蛤のグラタンに
リゾットを添えて

南仏のアンティーブ風ソース

ローストビーフ、 ビーフシチュー、
マッシュポテトのアンサンブル

彩り野菜添え 粒マスタード風味のソース

デザート

コーヒー

パンとバター
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バー エジンバラ

落ち着いた雰囲気で優雅なひとときを——

After Party

Plan
アフターパーティープラン

ホテル スコティッシュバーで、大人の二次会

ご利用人数　10 名様～ 35 名様

＊ 3 日前までの要予約 ＊
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～主役の方への贈り物として、心を込めた花束をご用意いたします～

・花束　　￥4,400( 税込 ) ～　　

花 案内束のご

ご予算やイメージに合わせてお作りいたします。
※花束袋代は別料金となります。

● フリードリンク (1 時間 )
● おつまみ（ミックスナッツ /チョコレート）

● フリードリンク (２時間 )
● おつまみ（ミックスナッツ /チョコレート）

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

￥3,500プラン (お一人様料金)

￥2,000プラン (お一人様料金)

・特別プランの為、One Harmonyプレミアムセレクション特典等、各種割引の対象外とさせて
　いただきます。
・写真はイメージです。　・表示料金は全て消費税及びサービス料を含んでおります。
・食材によるアレルギーなどがございましたら、予め係へお申しつけください。

フリードリンクメニュー

・生ビール　・ウイスキー　・ワイン (赤 /白 ) 　・焼酎　・ソフトドリンク
　・カクテル　  ジンリッキー/ジントニック/ジンバック

ウォッカリッキー/ウォッカトニック/モスコミュール
カシスソーダ/カシスオレンジ/カシスグレープフルーツ

チーズ・クラッカー
ビーフジャーキー /オリーブ

● おつまみ ￥1,000 ( お一人様料金 )

● 貸し切りのご案内 (2時間 )

25 名様未満での貸し切り利用は、
別途 30,000 円頂戴します。

〆の一杯に
ちょうどいい

ゆったり語る
大人時間

ご予約 ・ お問い合わせ 営業部 ☎ 025-224-6166

3F バー
エジンバラ〒951-8053

新潟市中央区川端町 6 丁目 53 番地

TEL 025-224-6111( 代 )

https://www.okura-niigata.co.jp

営業時間　17:30 ～ 22:00 ( 金・土は 23:00 まで営業 )　
TEL  025-224-6168 ( 直通 )

営業時間が変更となる場合がございますので最新の情報は公式ホームページをご覧ください。


